Cosquisa

Es un subproducto de la produccion del vino.
Es la sal 4cida del potasio del acido tartarico,
un acido carboxilico.

El bitartrato de potasio se cristaliza en las barricas
de vinos durante la fermentacién del jugo de uvas,
y pueden precipitarse del vino en las botellas.
Esta forma cruda (conocida también come

capa de tartaro) es almacenada y purificada para
producir el polvo blanco e inodoro utilizado con
gran frecuencia en varias actividades culinarias.

(QUE ES?

El cremor tartaro es el bitartrato de potasio,
una sal acida derivada del acido tartarico.
Se presenta come un pelve blance, fino,
inodoro y soluble en agua.

FUNCION PRINCIPAL

Acttia como estabilizante, acidulante y agente
leudante en diversas aplicaciones alimentarias,
mejorando la calidad y textura de los productos.

USO EN ALIMENTOS

En los alimentos, el bitartrato de potasio
es utilizado para:

& La estabilizacién de las claras de huevo,
aumentando su tolerancia al calor y volumen.
@ Prevenir de cristalizacién a los jarabes de azdcar.

@ Reduccién de la decoloracion de verduras hervidas.
@ Frecuente combinacién con bicarbonato de sodio
(el cual necesita un ingrediente acido para activarlo)
en las formulaciones de levadura quimica

o polvo de hornear,

Se suele utilizar en combinacién con cloruro

de potasio en sustitutos de la sal libre de sodio.

Glaseado en las casas de pan de jengibre.

SEGURIDAD Y CONSUMO

Una sal acida similar, el pirofosfato Acido de sodio,
se puede confundir con el cremor tartaro, debido a su
funcién comin en forma de polvo para hornear.

o

APLICACIONES PRINCIPALES

ESTABILIZACION PREVENCION DE REDUCCIGN DE
DE CLARAS DE HUEVOD CRISTALIZACION EN DECOLORACION EN
JARABES DE AZUCAR VERDURAS HERVIDAS

hacen la diferencia.

FICHA TECNICA

ARTARO

CREMOR TARTARO

CARACTERISTICAS PRINCIPALES

@ Polvo blanco, fine, inodoro y de sabor ligeramente acido,
& Soluble en agua.

@ Estable en condiciones normales de almacenamiento.

@ Sin funcién colorante.

@ Compatible con otros ingredientes de uso alimentario.

PROPIEDADES FiSICO - QUIMICAS TIiPICAS

Apariencia: Polvo blanco cristaline
Olor: Inodoro

Sabor: Ligeramente acido
Solubilidad en agua: Soluble

pH (solucién al 1%): 3.0-4.0

Densidad aparente: Aprox. 0.80 g/em?

Humedad (% max.): 2.0 %

Pureza (como bitartrato de potasio): =98.0%

ALMACENAMIENTO

@ Conservar en un lugar fresco, seco y ventilado.
© Mantener el envase bien cerrado.
@ Proteger de la humedad y de la luz directa.

© Almacenar en su empaque original.

RESTRICCIONES DIETETICAS

El cremor tartaro (bitartrato de potasio) puede ser
consumido por todos los grupos religiosos, asi como
por los vegetarianos (estrictos y no estrictos).

PRESENTACIONES
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AGENTE LEUDANTE GLASEADO EN EM SUSTITUTOS DE
EN POLVO DE HORNEAR CASAS DE PAN SAL SIN S0DID
DE JENGIBRE
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