Cosquisa> BICARBONATO
DE SODIO ¢

NaHCO,

COMPUESTO VERSATIL PARA MULTIPLES APLICACIONES

@ DESCRIPCION DEL PRODUCTO o CARACTERISTICAS PRINCIPALES

El bicarbonato de sodio es un compuesto sdlido
cristalino de color blanco, soluble en agua y con un
ligero sabor alcalino. Su férmula quimica es NaHCO,.

Polvo cristalino de color blanco.

Soluble en agua.

Presenta caracter alcalino.
Es un producto versatil que, al reaccionar con sustancias
acidas, puede liberar didxido de carbone (CQ,),
caracteristica que permite su utilizacién en diferentes
aplicaciones alimentarias e industriales.

Reacciona con componentes acidos liberando CO,.

Producto versatil para diferentes aplicaciones.
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Puede utilizarse como agente leudante
en determinadas formulaciones.

A PRINCIPALES APLICACIONES ¢COMO FUNCIONA?

PANADERIA Y REPOSTERIA Cuando el bicarbonato de sodio entra en contacto con un
Se utiliza como agente leudante cuando la compenente acido, ocurre una reaccion quimica que puede
formulacién contiene componentes acidos. producir didxido de carbono (CO,).

La reaccién produce CO,, ayudando a generar
volumen y una textura adecuada. + . _) @ o

o INDUSTRIA DE BEBIDAS BICAREONATO ACIDO SALES
E Puede utilizarse en determinadas formulaciones DES0DIO (0I16x100 DE C‘QRBONO’
y procesos donde se requiere regulacion de

Esta propiedad es la que hace que sea especialmente util
acidez o una reaccién con componentes acidos. P 4 A e

en productos de panaderia y reposteria.

INDUSTRIA ALIMENTARIA
Puede formar parte de diferentes formulaciones @ PRESENTACIONES

dependiendo de las caracteristicas y PAQUETE SACO

requerimientos del producto final. 1 k g 25 kg
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@ DOSIFICACION Cosqui T
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La diosi.ﬁcaciénldel bicarbona.ﬂio de sc.-_dio se BICARBONATO BICARBONATO j
determina segun la formulacion y aplicacion DE SODIO DE SODIO

del producto. NaHCO, NaHCO, {
La cantidad a utilizar dependera de factores 1kg 25 kg |

como el nivel de acidez, el efecto deseado y las
caracteristicas del producto final. _ _
o BENEFICIOS @ RECOMENDACIONES DE MANEJO YALMACENAMIENTO

@ \Versatilidad de uso. & Mantener en un lugar fresco, seco y ventilade.
@ Facil incorporacion a diferentes formulaciones. @ Conservar el producto en su empaque original y correctamente cerrado,
@ Reaccion eficiente con componentes acidos. & Proteger de la humedad.
& Amplia variedad de aplicaciones. @ Evitar contaminacién con otros productos.
@ Presentaciones adaptadas a diferentes @ Utilizar utensilios limpios y secos durante su manipulacién.
necesidades de consumo. @ No almacenar junto a sustancias que puedan alterar sus caracteristicas.
;COMO SE UTILIZA? En reposteria: En bebidas: En alimentos
Mezclar con ingredientes PNl Puede utilizarse en en general:

% incorpora directamente a la formulacion, de acuerdo con S SO SIRHOT E formulacianes que Utilizar seqdn la
la desificacién establecida para cada producte. En aplicaciones tértaro, jugo de limén, requieran regulacicn formulacién y el
de panaderia y reposteria, se utiliza en conjunto con ingredientes yogur o vinagre para de acidez o en objetivo del
acidos para favorecer la liberacion de CO, y contribuir al leudado. lograr leudado y volumen. procesos especificos. producto final.

Calidad que se nota,
sabor que se recuerda.
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