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cosqwsa DE SOYA

EMULSIFICANTE NATURAL

Cosquisa

LECITINA
DE SOYA

DESCRIPCION ~
CONTENIDO NETO:
La Lecitina de Soya pertenece a un grupo de fosfolipidos 1GALON
encontrados en la naturaleza de todas las células vivientes. e .
Lecidem 3 es una lecitina que como emulsificante natural L roeeos :
puede ser utilizado en cualquier cantidad, en el drea
de alimentos. / APLICACIONES 5%
Es rico en grasas polisaturadas y casi no tiene colesterol. Sus propiedades como emulsificante han sido comprobadas,
- o ya que el grupo fosfato y la base nitrogenada interaccionan
con la fase acuosa, mientras las cadenas hidrocarbonadas
lo hacen con la fase grasa.
BENEFICIOS N g
@ Emulsificante natural de origen vegetal. -D Aplicacién recomendada:
& Rico en grasas polisaturadas. EE 8 onzas por cada 100 libras
& Casi no tiene colesterol. " y.
® Mejora la textura y estabilidad de las mezclas.
@ Contribuye a una mayor uniformidad en los productos. USOS PRINCIPALES ™
LS @ Panaderias: en productos de soda como galletas,
polvorones, margaritas, quequitos, tortas, entre otros,
~ SOLUBILIDAD < brindando buena resistencia, estabilidad y evitando
quebraduras en el manejo.
Es completamente soluble en agua. & Elaboracién de chocolates y margarinas.
i 3 & Como agente dispersor en productos instantaneos.
. @ Como potenciador de la absorcién de grasas y
. PROPIEDADES FISICOQUIMICAS de las vitaminas A en alimentos.
= @ En otras mezclas de panaderias y aplicaciones
PROPIEDAD | CARACTERISTICA de la industria alimenticia.
Apariencia Liquido viscoso color ambar Ve Y,
Olor Caracteristico, suave
SEGURIDAD ALIMENTARIA
Solubilidad Completamente soluble en agua
CoRteiig Ri - La lecitina de soya es un aditivo alimenticio reconocido
cidaaciid” Ll gbold i il idio como de uso seguro y no tiene limites en sus aplicaciones
Colesterol Casi no tiene colesterol de consumo.
. . A
y PRESENTACION : - ALMACENAMIENTO ~
Congica & Debe almacenarse en un lugar fresco y seco
Cubeta de IE,EE(:}E¥§ para evitar oxidacion.
1 Galén =TTy @ Mantener cerrada la cubeta o galén cuando
ol se emplee el producto.
L L = & Proteger de la luz directa.
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GALLETAS QUEQUITOS PANADERIA CHOCOLATES MARGARINAS PRODUCTOS
¥ POLVORONES Y TORTAS EN GENERAL INSTANTANEOS

Calidad que se nota,
sabor que se recuerda.

Ingredientes gue
hacen la diferencia.
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